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Formacion Académica:

Licenciatura Nutricion UATx. Tesis “Evaluacion de la
Actividad Antfioxidante de la Semilla de la Chia”
(Salvia hispdanica).

Maestria en Biotecnologia y Manejo de Recursos
Naturales UATx. Tesis “Propiedades tecno-
funcionales de las fracciones proteicas de
espirulina” (Arthrospira maxima).
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CONTACTO

TELEFONO:
+52 2461606238

SITIO WEB:
https://cicb.uatx.mx/index.html

CORREO:
kathypac@outlook.es

Imparticion de la parte de prdcticas (laboratorio)
de la materia de: “andlisis de alimentos de los
alimentos” a nivel licenciatura de nutricién por 5
anos.

Se ha publicado 3 articulos cientificos en revistas
indizadas.

Se ha participado con 10 frabajos en congresos
cientificos.

Se ha obtenido una participacion de Congreso
Internacional de Nutriologia y Il Jornada “Estilo de
vida y Nufricion”, fomentando el estilo de vida
saludable. Se obftuvo el segundo lugar en
modalidad oral con el tema: “Evaluacién de la
Actividad Anfioxidante de la Semilla de la Chia”
(Salvia hispdnica). En la Facultad de Ciencias de la
Nuftricion y Alimentos de la Universidad de Chiapas.



